
Menu
du 31 décembre 2024

Cocktail maison
Apéritif Buffet

Feuilletés à la tapenade,
Blinis de Houmous (Paprika ou Sézame),

Mini pizza,
Tartelettes de chèvre frais, poire,

amandes effilées
Tartelettes au potiron épicé et pistaches

Buffet d’entrées
Saumon gravlax

Briwates fruits de mer
Crevettes croustillantes, sauce thaï
Terrine de foie de volaille au Porto

Mini pastilla poulet
Salade d’avocat et fruits aux noix

Plat principal
Filet de boeuf sauce cèpes et morilles

mille-feuille de pommes de terre,
poire confite

Buffet de fromages
Buffet de desserts & coupe de Champagne

1/4 vin par personne
Prix par personne 1500 dh

Ksar Ighnda Cocktail
Appetizer Buffet
Tapenade puff pastries,
Blinis with hummus (Paprika or Sezame),
Mini pizzas,
Goat cheese tartlets with pear 
and sliced almonds,
Spiced pumpkin tartlets with pistachios
Entrée Buffet
Gravlax salmon
Seafood briwates
Crispy prawns with Thai sauce
Poultry liver terrine with Porto
Mini chicken pastillas
Avocado and fruit salad with walnuts
Main Course
Beef tenderloin with a porcini and 
morel sauce, served with potato 
mille-feuille and poached pear
Cheese Buffet
Dessert buffet & Glass of Champagne
1/4 bottle of wine per person
Price per person: 1500 mad
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